
Tinto Selección

Variedades
Tempranillo (79%), graciano 
(19%), garnacha y mazuelo 
(suponen entre ambas el 2% 
restante). Cultivo respetuoso en 
busca de la armonía.

Elaboración
Cada variedad fermenta por se-
parado en sus propios depósitos 
de acero inoxidable. La crianza 
se prolonga durante 18 meses 
en barricas de roble francés (de 
las tonelerías Taransaud, Dar-
najou y Vicard). Seis trasiegas 
en total. 

Nota de cata
Granate intenso y brillante. 
Muy equilibrado y complejo en 
nariz, , con toda la expresividad 
y elegancia de un viñedo de cla-
se mundial. Notas de fruta roja, 
sotobosque, especias, minera-
lidad caliza. Boca estructurada, 
con una sensación de finura 
extraordinaria. Elegante y vivo.

Una elevada expresión de fruta limpia, noble y jugosa. Destaca por su finura y 
elegancia. Nuestra particular y especial selección. 

Parcelas y cepas escogidas
Con Seleeción empezamos la aventura de Villota. Representan 

nuestra historia y la obsesión por el detalle, el carácter y la elegancia.


