
Blanco Selección

Variedades
100% viura procedente de la 
parcela Santa María, plantada 
en 1975. Cultivo respetuoso en 
busca de la armonía.

Elaboración
Tras prensar la uva en vertical, 
obtenemos un 42% de mosto 
flor, que mace en frío en depó-
sitos de pequeño tamaño. Al 
iniciar la fermentación, pasa a 
barricas de roble francés nue-
vas. Cría seis meses en barricas 
sobre lías, con periódico remo-
vido de lías. 

Notas de cata
Color amarillo pálido. Elegante 
nariz floral con aromas de roble 
muy bien integrados en la fruta. 
Gran volumen en boca, persis-
tente, con agradable acidez y 
gran frescura y sabor. Muestra 
finura y potencial de envejeci-
miento y refleja bien las carac-
terísticas del terreno. 

Mosto flor fermentado sobre lías en barrica de roble francés durante seis 
meses. El resultado es el gran volumen en boca de un vino persistente, con 
maravillosa acidez, frescura y sabor.

Parcelas y cepas escogidas
Con Selección empezamos la aventura de Villota. Representan nuestra 

historia y la obsesión por el daetalle, el carácter y la elegancia.


